Jablkové éaro

20kg praskovy cukor orechy alebo strdhanka 6 bielkov

15 dkg Hera 1 kg jablk 30 dkg prask. cukor
1 vanilkovy cukor Skoricovy cukor

6 #ltkov kristalovy cukor

2 dcl mlieka

30 dkg polohrubej muky

% prasku do peciva

Do penista vymie$ame praskovy cukor, heru, vanilkovy cukor a #itka. Potom pridédme mlieko a muku
s praskom do peciva. Vylejeme na vymasteny a mukou posypany plech. Upecieme. Cesto po
vychladnuti posypeme mletymi orechami alebo strihankou.

Nastrihané jablka, $koricovy cukor a kry$talovy cukor podla kyslosti jablk a chuti dobre podusime. Po
vychladnuti rozotrieme na upecené a posypané cesto.

Na koniec natrieme sneh vymiesany z bielkov a cukru. Mechame zapiect — skor zasusit, aby sa
vytvorila snehova Skrupina.



